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WineStone inbjuder till vinprovning med temat ”Niederösterreich” 

Måndagen den 8 september 2014 kl. 18 

Veckan efter påsk gjorde vi en ”rek”-resa till Niederösterreich och nordöstra Italien. 

Niederösterreich är en av Österrikes fyra vinregioner och är Munskänkarnas vinort 2015. 

Området ligger i nordöstra delen av landet runt staden Wien och floden Donau flyter rakt 

igenom. Det är indelat i åtta distrikt, Wachau, Kamptal,  Kremstal, Traisental, Weinviertel, 

Donauland, Carnuntum och Thermenregion. Vi besökte tre högkvalitativa producenter och 

de är representerade på Systembolaget. Wachau har skapat en egen kvalitetsbeteckning för 

torra, vita viner med Steinfeder,  Federspiel och den högsta kvaliteten är Smaragd. 

1999 utsågs distriktet Wachau till världskulturarv av UNESCO.  

Man producerar främst vita viner av Grüner Veltliner och Riesling. Vad är skillnaden i doft 

och smak mellan dessa två druvor?  Denna kväll får du möjlighet att prova själv. 
 

I Niederösterreich producerar m an främ st vita v iner av Grüner Veltliner  och R iesling,  men även M üller-T hurgau, Neuburger,  Feinburgunder (Chardonnay),  Weissburgunder, Welschriesling och Ruländer.  

Viner 
1. Domaine Wachau Terassen Grüner Veltliner Federspiel 2013 (78 kr) 

2. Weingut Bründelmayer Berg Vogelsang Grüner Veltliner 2013 (130 kr) 

3. Weingut Bründelmayer Loiser Berg Grüner Veltliner 2012  (130 kr)  

4. Domaine Wachau Terassen Riesling Smaragd 2012 (130 kr) 

5. Franz Hirtzberger Steinterrassen Riesling Federspiel 2013  (160 kr) 

6. Franz Hirtzberger Axpoint Grüner Veltliner Smaragd 2013 (260 kr) 

 

Jimmy börjar med att berätta om Österrike med fokus på Niederösterreich och dess 

vinproduktion, geologi och klimat.   

Efter provningen serveras en tallrik med laxpaté  och skaldjursröra. 

 

Lokal: Aplicator System AB, Metallv. 3, Mölnlycke. Grön Express avgår från Korsvägen och tar 

10 min. Dessutom finns buss 601 och 605 att tillgå. Avstigning vid Råda Portar, promenad till 

huset bredvid Shell. Det finns gott om P-platser om man vill åka bil. 

 

Antal platser: 40  

 

Pris: 300 kr/person 

 

Anmälan: Via E-post jimmy@winestone.se  med uppgivande av namn, tel. nr. och adress.  

Vi är i Frankrike och ”rekar” 9/8-18/8 inför Europaresan och anmälan efter 9/8 erhåller 

bekräftelse på deltagande efter hemkomst. Övriga samma dag eller dagen efter. 

 

Glas: Tag med  6 vinglas och 1 vattenglas 

Välkomna önskar Inger & Jimmy samt Lis & Peder Jönsson! 

 


