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Loire och Champagne 6/4-16/4 2018

Dag 1: 6/4 Vi flyger via Paris till Nantes dar var svenska buss méter upp och kér oss de 8 milen till
vart hotell Best Western Plus Villa Saint Antoine i Clisson, som ar en liten stad i regionen Pays de la
Loire. Under 10 dagar kommer vi att fardas langs Loiredalen till Champagne och vidare hem till
Sverige. Resan kommer att bjuda pa manga harliga vinprovningar, vackra slott och en harlig natur.
Floden Loire flyter lugnt och stilla och vi passerar sand- och grusrevlar som utgér hackplats for
medelhavstrutar, skrattmasar och svarthuvade masar, mindre strandpipare och drillsnappor. |
adellévskogarna langs stranderna hackar spillkraka, mellanspett, mindre hackspett, dvargérn,
stjartmesar, sommargylling och mycket annat. P& kvallen avnjuter vi var valkomstmiddag.

Dag 2: 7/4 Efter frukost kor vi till den forsta vingarden som ar Chateau La Perriére la Mare-
Merlet. Efter provningen éter vi lunch pa vingardens restaurant.

Chateau La Perriére la Mare-erlet

Efter lunchen &r det dags for nésta provning pa Domaine de la Brettoniére hos Joél & Bertrand
Cormerais. Vingarden ligger 15 km séder om Nantes och &r belagen i hjartat av Sévre et Maine. Sedan
1994 &r det sonen Joél som star vid rodret. Familjen Cormerais har &gt vingarden sedan 1890 och den
ar pa 27 ha. Bergarten granit, som ger sandiga magra jordar, ger utmarkta Muscadet-viner som ar ett
torrt vitt vin med skyddad ursprungsbeteckning fran vastra delen av Loiredalen (Muscadet Sévre et
Maine appellationen). Vinet gors av druvsorten Muscadet, som lokalt kallas Melon de Bourgogne.
Vinerna far ofta vila en langre tid pa jastfallningen fore buteljeringen och detta markeras ofta med
beteckningen “sur lie”.

Hos Domaine de la Brettonniére, far vi prova bra viner, som ar relativt latta och neutrala i karaktaren
samt har frisk syra och ofta en tydlig mineralkaraktdr. Vinerna passar mycket bra till havets alla
lackerheter. Overnattning p& Grand Hotel de la Gare i Angers.

Domaine de la Brettonniére
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Dag 3: 8/4 Vi borjar dagen med ett besok pad Chateau de Angers och tittar pa den berémda
Apokalypsen eller apokalypstapeten, som &r en fransk svit av bonader fran slutet av 1300-talet. Den
producerades i Nicolas Batailles tapetvéveri i Paris. Bildmotivet ar efter forlagor fran den
flamlandske bokmalaren Jean de Bandol och gestaltar motiv ur Uppenbarelseboken. Av de 90
tapeterna finns 70 kvar hér pa slottet, dit de ursprungligen bestalldes.

Chateau d"Angers ar ett slott/fastning byggd av skiffer med utsikt éver floden Maine. Platsen har varit
betydelsefull sedan antiken pa grund av sitt strategiska lage. Louis 1X byggde det nuvarande slottet pa
1200-talet och hertigarna av Anjou forvandlade det till ett residens pa 1500-talet. Efter religionskriget
under 1700-talet, beordrade kungen att slottet skulle forstoras, men endast tornets ovre del

forstordes. Det omvandlades senare till ett fangelse och under andra vérldskriget blev det bas for en
garnison och en ammunitionsdepa.

Apokalypstapeten

Efter besoket ar det fri tid och da finns manga saker att valja pa. Jardin de Plantes d”Angers som ar
en botanisk sevard tradgard 6ppen for allmanheten och belagen i Saint-Serge i centrala d”Angers.
Jardin de la Faculte de Pharmacie ar ocksa en botanisk tradgard med inriktning pa medicinalvaxter.
Arboretum Gaston Allard har mer dn 10 000 skogsplantor fran alla delar av den tempererade
varlden. Loiredalen ar ként for sina slott och nu &r tillfallet att beséka antingen slottet Brissac eller
Serrant. | de spridda grasmarkerna i lantbrukslandskapet finns sanglarkor, svarthakade buskskvittor,
tjockfot, angshok, grassangare och med lite tur smatrapp och svartvingad glada. Pa kvallen ater vi en
gemensam middag i Angers och bor pa Grand Hotel de la Gare.

Dag 4: 9/4 Formiddagen &gnas at Vignobles Touchais och darefter lunch pa La Guillemette.

Moulin Touchais ar vinet som aldras med vardighet. Dess historia borjade 1797 med att vinbonden
Touchais slog sig ner i Tigné i Loiredalen under franska revolutionen. 1817 upptéckte han att det gick
att gora ett gott, sott och &delt vin av druvan Chenin Blanc. Nu bérjade Touchais producera sota viner
till familjen och varje ar lade han undan nagra hundra lador. Allt eftersom aren gick gravde man fler
kéllare. 1910 upptackte man att de aldsta vinerna var fantastiska. Varje ar lade man undan minst

10 000 flaskor och en ny metod att forfina vintillverkningen introducerades. Man skordade en mindre
del av druvorna tidigt, for att behalla syran i vinet, och sedan blandades dessa med 6vermogna druvor.
Under andra varldskriget murades kallarna igen och inte forrén 1970 dppnades de morka valven. En av
varldens stora vinsensationer var ett faktum ”The secret cellars of Loire”.

Moulin Touchais &r ett s6tt vin, men inte extremt sétt, pa druvsorten Chenin Blanc fran appellationen
Coteaux du Layon i mellersta Loire, och séljs alltid med alder. Nya argangar borjar séljas tidigast vid
10 ars alder och flera aldre argangar finns tillgangliga pa Systembolaget.

Eftermiddagen &dgnas at Domaine Baumards i Rochefort sur Loire, som ligger mitt i hjartat av Anjou
strax soder om staden Savenniéres. Fastigheten har varit i Baumard-familjens dgo sedan 1634, men
utvidgades och moderniserades av Jean Baumard i mitten av 50-talet. Sedan 1992 har garden drivits av
Jeans son Florent. Baumard producerar flera cuvéer av Savenniére : en torr Chenin Blanc, ett
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vingardsvin (Clos du Papillon) och en extraordinar cuvée (Trie Spéciale) som bara produceras vid bra
argangar. Egendomen omfattar flera vingardar i Coteaux du Layon, med sota viner pa druvan Chenin
Blanc. Har gors ocksa det ovanliga vinet Quarts de Chaume fran en vingard som har sitt eget AOP.
Overnattning i Saumur pé hotell Anne D"anjou Hoétel.

<Y

Chenin Blanc

Vignobles Touchais

Dag 5: 10/4 : Efter frukost borjar vi med en vinprovning hos Domaine aux Moines i Savennieres.
Egendomen ligger hogt uppe pa en hojd och hér skapar kvinnliga hander ett elegant, uttrycksfullt och
mycket lagringsdugligt vin pa Chenin Blanc. Madame Monique Laroche var kvinnan bakom vinet till
och med &rgéng 2000. Aret darpé dvertog dottern Tessa, med oenologexamen fran universitet i
Reims, ansvaret for egendomen och blev ddrmed nésta generation Madame Laroche vid rodret.

Pa eftermiddagen aker vi till Roche Menier Troglodytic som &r ett av de mest kompletta aterstaende
exemplen pa hur man forr i tiden bodde i grottor. En del av byn har behallits som ett museum for en
livsstil som fortfarande fanns pa 1930-talet. Man besoker de cirka tjugo rummen i byn som bestar av
tva gamla gardar med hus och uthus samt ett spektakulart underjordiskt kapell som liksom allt annat &r
hugget ur berget.

Overnattning i Saumur pa Anne D”anjou Hotel.

eRES - ROCHE aull

AVENNIERES - ROCHE AUX MO

Cette bouteille
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Domaine Baumards Domaine aux Moines
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Roche Menier Troglodytic

Dag 6: 11/4 | dag provar vi Loiredalens roda viner med Cabernet Franc.

Vi borjar med Couly-Dutheil foljt av Charles Joguet. Tva fantastiska vingardar.

Cabernet franc betraktas ofta som en lite mindre kéand slakting till den betydligt populérare Cabernet
Sauvignon och kallas lite skdmtsamt “kusinen fran landet”. Doften paminner om grés, svarta vinbdr,
rotfrukter och hallon. Vinerna liknar Cabernet Sauvignon, men har inte lika mycket fruktsyra och ar
inte lika strava. Druvan knoppas och mognar ganska tidigt och passar darfor bast i svala klimat. Rena
Cabernet Franc-viner ar ofta mjuka och bariga, men kan aven vara strava och tala lang lagring.

I Loiredalen ar de mest kanda odlingsomradena Chinon, Bourgueil och Saumur-Champigny.
Overnattning i Saumur pa Anne D anjou Hotel

Cabernet Franc

Dag 7: 12/4 Hittills har det varit korta korstrackor men idag blir det l&ngre. Vi skall till Champagne!!
Men forst provar vi vita viner hos Champalou. Catherine och Didier borjade sin verksamhet 1983 och
deras viner &r bland de mest valrenommerade i appellationen Vouvray. Druvan hér &r Chenin Blanc,
som ocksa ar kand under namnet Pineau de la Loire. Den har mangsidig anvandning och kan ge
mousserande, torra, halvtorra och sota viner. De séta vinerna har ofta inslag av honung. Chenin Blanc
utvecklar hdg syra och den &r mottaglig for adelrota (botrytis).

| Sydafrika odlas den flitigt, da ibland under namnet Steen.

Overnattning och middag pa hotell Le Berceaux i Eperney.

WINE BLEND VINE AGE SOIL TYPE VINEYARD AREA*
Vouvray Brut Méthode Traditionnelle | Chenin Blanc | 20 years average | Clay, Limestone 3.5 ha
Vouvray Chenin Blanc | 35 years average | Clay, Limestone 13.5ha
Vouvray Le Portail Chenin Blanc 16 years Clay .35 ha
Vouvray “La Cuvée des Fondraux” | Chenin Blanc | 45 years average Clay, Silex 4 ha
Vouvray “La Moelleuse” Chenin Blanc | 45 years average Clay, Silex N/A
Vouvray “Les Tries” Chenin Blanc | 45 years average Clay, Silex N/

Clay = lera, limestone = kalksten, silex = flintrik och sandbaserad jord ofta med lite lera och kalk



18-02-17

2011 ‘\
AMPAL

VOUVRAY

APPELLATION VOUVRAY CONTROLEE

Champalou i Vouvray

Dag 8: 13/4 | Champagne har Krister valt tre framstaende producenter och vi borjar hos Deutz.
Champagnehuset Deutz har funnits sedan 1838 da foretaget grundades av William Deutz, som
ursprungligen hade rotter i Tyskland. Huset ar beldget i Ay, en av de 17 Grand Cru-byarna i hjartat av
Champagne. Huset har en arlig produktion av tva miljoner buteljer, varav cirka 60% av dessa séljs
lokalt i Frankrike. De senaste tio aren har man gjort stora investeringar i det nu moderna vineriet for
att mata upp ett langsiktigt tankande. Deutz arbetar hantverksmassigt, med stor fokus pa hela
processen fran druva till flaska. De egna druvodlingarna tacker nastan halften av behoven och
resterande druvor kdper man in av de 22 langtidskontrakterade vinbonderna. Relationerna till dessa
vardar man omt och de ser odlarna som en del av familjen. Deutz ar inte 6ppet for besok utan det kravs
en speciell inbjudan och man séaljer inte flaskor pa plats.

Deutz

Efter lunch har vi fri tid och kan stréva omkring i Epernay dar négra av de storsta och mest aktade
champagnehusen ligger samlade sésom Moét & Chandon och Pol Roger. Sevért i Epernay ér “des
caves de champagne” som &r tunnlarna under Avenue de Champagne déar champagneflaskorna lagras.
Hér ligger cirka 300 miljoner flaskor av olika marken.

Pa kvallen ater vi var middag péa La Grillade Gourmande.

Overnattning pa hotell Le Berceaux i Eperney.

Dag 9: 14/4 Nu har turen kommit till Diebolt-Vallois och Jean-Paul Hébrart. Vi delas i tva grupper
med 15 personer i varje grupp.

Champagnehuset Diebolt-Vallois ligger i Cramant, som &r en liten by i C6te des Blancs vars kritiga
jordar ar perfekta for Chardonnay. Jacques Diebolt och Nadia Vallois bitrads av sina tva barn, Arnaud
och Isabelle. Diebolt-familjen har funnits i Cramant sedan slutet av 1800-talet och familjen Vallois
har odlat vinodlingar i Cuis sedan 1500-talet.
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Isabelle, Arnaud och Jacques Diebolt

Diebolt-Vallois

Jean-Paul Hébrart ar en spannande producent i Vallée de la Marne. Han bdrjade producera
champagne fran egna druvor 1964. Under 1983 bérjade den da 19-arige sonen Jean-Paul att arbeta i
produktionen, och sedan 1997 &r det Jean-Paul som driver foretaget. Av den arliga produktionen pa
cirka 90 000 flaskor ar det endast 5 procent som gar pa export, resten konsumeras av fransmannen
sjdlva. Flaggskeppet i sortimentet ar “Spécial Club Cuvée”. Druvornas kvalité dr hog och Hebrart
levererar dven druvor till de stora champagnehusen, bl a Bollinger. Vid floden Marne ligger de egna
vingardarna med Pinot Noir och 99% ar rankade som Premier Cru-lagen. Pa andra sidan floden, i
Chouilly och Oiry, odlar man dessutom Chardonnay pa Grand Cru-lagen. Vinstockarna har en mycket
hog medelalder. Hébrart &r medlem av “Club Trésors de Champagne” som ir en forening bestdende av
de allra basta smaodlarna i Champagne och det &r strikta krav som maste uppfyllas for att fa behalla
sin plats i foreningen.

Hinner vi med sa gor vi ett besok i Faux de Verzy (Trollskogen) innan vi nar Trier dér vi 6vernattar
pa Hotell Deutcher Hof och har var avskedsmiddag.

Faux de Very (Trollskogen)
Dag 10: 15/4 Lang dag i bussen pa vag till farjan i Kiel, men férhoppningsvis ar bussen lastad med

ménga “godsaker” fran var resa langs Loiredalen och Champagne.
Farjan avgar kl 19.00 fran i Kiel.

Dag 11: 16/4 Ankomst till Goteborg kl 9.00



